Recept na sušenky 

Doba 30 minut.

500g polohrubé mouky
250g cukru
250g másla

60-75 ml mléka
špetka soli
2 lžičky kakaa
3 vajíčka, pouze žloutky

Smícháme mouku, cukr a sůl. Přidáme žloutky a všechno pořádně promícháme. Rozpustíme máslo, smícháme s mlékem a promícháme s připravenou směsí. Těsto pořádně ručně propracujeme, aby bylo měkké  a hladké. Těsto se nesmí drolit.
Hotovým těstem naplníme lis a tvoříme sušenky přímo na plech.
Pečeme při 180°C asi 20 minut. 
Po upečení necháme sušenky vychladnout na plechu. 
Jakmile vychladnou můžeme ozdobit podle vlastní fantazie  a chuťi.
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